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	Diverses
	
	
	Razno

	Rosmarin-Grissini
	
	
	Grisini z rožmarinom

	
	
	
	

	Zutaten:

Germteig:
Dampfl: 5 EL Milch, 2 EL Mehl, ½ KL Zucker, 30 g Germ –

Germteig: 400 g glattes Mehl, 1 TL Salz, 1 TL Zucker, 
2 EL Olivenöl, ca. 0,2 l lauwarmes Wasser, 1 Ei, 
2 EL gehackter Rosmarin + Dampfl
	
	
	Sestavine:

Kvašeno testo:
Kvasec: 5 žlic mleka, 2 žlici moke, ½ žličke sladkorja, 
30 g kvasa –

Kvašeno testo: 400 g gladke moke, 1 žlička soli, 
1 žlička sladkorja, 2 žlici olivnega olja, pribl. 0,2 l mlačne vode, 1 jajce, 2 žlici sesekljanega rožmarina

	Knoblauchöl zum Bestreichen: 
3 Zehen Knoblauch, 1/16 l Olivenöl, ½ TL Kräutersalz
	
	
	Česnovo olje za premaz: 
3 stroki česna, 1/16 l olivnega olja, ½ žličke zeliščne soli

	
	
	
	


	1
	Dampfl herstellen.
	5
	
	1
	Pripravi kvasec.
	5

	2
	Dampfl warm gehen lassen.
	10
	
	2
	Pusti na toplem vzhajati.
	10

	3
	Germteig herstellen, mit Mehl bestauben, mit Geschirrtuch abdecken.
	10
	
	3
	Pripravi kvašeno testo, posuj z moko, pokrij s prtičkom.
	10

	4
	Germteig warm gehen lassen.
	45
	
	4
	Pusti na toplem vzhajati.
	45

	5
	Für das Knoblauchöl alle Zutaten aufmixen.
	5
	
	5
	Za česnovo olje spiriraj vse sestavine.
	5

	6
	Germteig kurz zusammenkneten, auf einer leicht bemehlten Arbeitsfläche in 15 g schwere Stücke teilen und diese zu sehr dünnen Stangen rollen, mit Abstand auf ein vorbereitetes Backblech legen.
	20
	
	6
	Testo kratko pregneti, na rahlo pomokani deski iztehtaj na 15 g težke kose, oblikuj tanke palčice, položi na pripravljen pekač, vmes pusti malo prostora.
	20

	7
	Kurz gehen lassen.
	15
	
	7
	Pusti, da narastejo za 1/3.
	15

	8
	Im vorgeheizten Backrohr bei 220 °C goldbraun backen.
	10
	
	8
	Speci zlatorumeno v segreti pečici pri 220 °C .
	10

	9
	Noch heiß mit Knoblauchöl bestreichen.
	5
	
	9
	Še vroče premaži z česnovim oljem.
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